
Carte brasserie

HISTOIRE DU LIEU

Le Grand Café Foy fut créé vers 1850. Il doit son nom à un Général d’Empire, Maximilien-Sébastien 
Foy (1775-1825). Après une brillante carrière sous les ordres de Napoléon, cet homme dont le buste entou-
ré d’angelots se trouve à l’angle de la grande salle de la brasserie, fut élu député de l’Aisne en 1819. Fervent 

partisan de toutes les libertés, il acquit une immense popularité. Son décès fut un deuil public, 
cent mille personnes suivirent son cercueil jusqu’au Père-Lachaise.

Le Grand Café Foy est abrité par le Pavillon Jacquet qui est le plus ancien bordant la Place Stanislas. 
La première pierre fut posée en mars 1752 par le Grand Duc Ossolinsky. L’inauguration de la Place 
Royale, baptisée ainsi par Stanislas Lesczynski, Duc de Lorraine, eut lieu le 21 novembre 1755 en 

l’honneur du Roi de France, Louis XV. Tout Nancy était présent ce jour-là, et notamment les incompa-
rables maîtres d’oeuvre : le ferronnier Jean Lamour, l’architecte Emmanuel Héré,

le sculpteur Barthélemy Guibal et le peintre Jean Girardet.

CARTE BRASSERIE,  SERVICE DE 14H30 À 17H30



À partager

Sélection de vin

Prix nets en euros, taxes et service compris

S É L E C T I O N  D E  V I N  A U  V E R R E  12cl

Moselle « Septentrion », Château de Vaux 2019/20  5,50
Gewurztraminer, Vendanges tardives Hubert et bléger 2017 9,50
Macon, Domaine Deveney Mars 2016 6,00
Cailleteau Bergeron, côte de bordeaux 2020 6,00
Auxey Duresses, « Pain perdu » Deveney Mars 2018 9,00
Côte du Rhône, « les Champauvins » Alain Jaume 2019 5,50
Lussac Saint-Émilion, Chapelle La rose 2016 5,50

EAUX MINÉRALES 50cl 100cl

Vittel 3,50 5,00
San Pellegrino 3,50 5,00
Châteldon  6,00

À  P A R T A G E R

Fuseau Lorrain  7,50
Salami truffe et parmesan  9,90
Petit gros lorrain affiné par « les frères Marchand »  9,00
Ardoise du FOY  19,90
Petits sandwiches Suédois (10 pièces)  9,00



Entrées

Esprit Brasserie

E N T R É E S

Chèvre frais, 13,50 
Barre de délices « Mireille Oster », condiments
Saumon « Bömlo », 15,00 
Mariné aux baies et au Gin, crémeux Raifort
Foie Gras de canard en Terrine, 18,90 
Finger de pain d’épices « Mireille Oster »

E S P R I T  B R A S S E R I E

Quiche Lorraine au Lard Paysan, 13,90 
Salade mêlée
Salade Vosgienne, 16,90 
Salade croquante, pommes de terre rissolées aux lardons, 
croûtons, crème, œuf poché
Andouillette A.A.A.A.A, 18,90 
Tirée à la ficelle, frites, salade verte et sauce béarnaise
Pennes à la Truffe, 22,90 
Crème de truffe et Grana Padano en copeaux
Jarret de Cochon braisé, 21,00 
À la bière et lentilles vertes du Puy au court-bouillon
Tartare de Bœuf Charolais au couteau, 18,90 
Assaisonné par nos soins, frites et salades
Risotto crémeux,  16,90 
Petits pois et Lentins de chênes poêlés  

Prix nets en euros, taxes et service compris



Le gourmand du Foy

Fromages & Desserts

Les Glaces Artisanales

L E  G O U R M A N D  D U  F OY      9,90€

Café, Thé ou Infusion et ses 3 douceurs du Jour

F R O M A G E S  &  D E S S E R T S  M A I S O N

Petit Gros Lorrain « des Frères Marchand » 7,50
Assiette 3 Fromages « sélection des Frères Marchand », Fruits secs 8,80

Cappuccino Framboises, miettes de Spéculoos 7,50
Parfait Glacé du Grand Café FOY, Macaron des Sœurs Macarons 9,50
Baba « Stanislas », Rhum raisins 7,50
Crème Brulée à la bergamote de Nancy 7,50
Dôme Chocolat Noisette, cœur gourmand praliné 9,00
Les tartes du Jour,  framboise, Poire amandine ou fruits du moment 7,50
Moelleux Grand Chocolat, 9,50 
caramel au beurre salé, Glace vanille (sans Gluten)
Traditionnel Millefeuille caramélisé, fève de Tonka 8,00

L E S  G L A C E S  1 0 0 %  A R T I S A N A L E S

Café ou Chocolat Liégeois 7,50
Dame Blanche aux amandes grillées 7,50
Coupe Amarena aux Griottes 7,50
Assortiment de Glaces et Sorbets (3 boules), 7,00
Framboise, mirabelle, griotte, citron vert, chocolat, vanille, fraise, café
Coupe Lorraine, 8,00 
Sorbet mirabelle, alcool et marmelade de mirabelles
Framboisine, 8,00 
Sorbet framboise, alcool et framboises fraîches
Colonel / Coupe Mojito 8,00

Prix nets en euros, taxes et service compris


