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95 € hors boissons - 140 € avee, boissons:

* o EN ARRIVANT
Mini Lobster roll / Huitre en gelée de champagne

PATIENCE

Mousseline de butternut a l’orange, chantilly au cognac Delamain

Coupe de champagne, Ayala Brut Nature

LA PREMIERE

Anguille fumée et Foie gras
Pomme verte/ Bouillon corsé/ légumes confits

Saint Véran, “Les Cras”, Domaine les terres secrétes

POUR SECONDER

Lotte et Saint Jacques
Laquées noires / jus vert perle / Chou Pak Choi

Saint Romain, Domaine Deveney Mars

NOUS Y SOMMES

Tournedos de Vean
Tartelette aux Morilles déclinées / Sauce grand Venenr

Ventoux “La Barre”, Domaine Piéblanc

SAVOUREUX
Trio de fromages affinés
: compotée de fruits g:ecs / jé%me}f']fouses de salade
« BONNE & HEUREUSE ANNEE

’ w e k* Chocolat / pécan / gingembre / clémentine
¥e .
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